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Vorwort / Beschreibung 
 
Die Beköstigungsstatistik dokumentiert die Summe der gelieferten Essen eines definierbaren 
Zeitraumes und ist eine der wichtigsten Statistiken für Küchen- und Betriebsleitungen. Die Statistik 
umfasst nur verbuchte Essenbestellungen. Verbucht wird über den Druck der Tablettkarten, der 
Sammelbestellungen, von Einzel-Etiketten und Behälteretiketten sowie den Bestellbons für den 
Speisesaal. 
 
 
Einstellungen im Konfigurationsmanager 
 
Im Konfigurationsmanager ist die Anzahl der unterschiedlichen Beköstigungsstatistiken und der 
diversen Kostformspalten definiert. Diese Einstellungen können unter Systemkonfiguration - 
Statistik/Auswertungen individuell geändert werden.  
 

 
 
 
Die eigentliche Statistikdefinition erfolgt in der Küchensteuerung unter Statistik - Beköstigungsstatistik 
definieren 
 

 
 

 
und gliedert sich in folgende vier Schritte 
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1. Definition Beköstigungsstatistik 
 

 
 

 
 
 

2. Definition Spaltenüberschrift 
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3. Spaltenzuordnung 
 

 

 
 
 
4. Kostformzuordnung 
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Mehrfachzuordnung bereinigen 
 

Kommt beim Schließen der Anwendung folgende Hinweismeldung, so sind der genannten Statistik 
einzelne Kostformen mehreren Spalten zugewiesen. Bitte kontrollieren und korrigieren Sie diese 
Mehrfachzuordnung. 
 

 
 
 

In unserem Beispiel enthält die Spalte VK zusätzlich die Kostformen Leichte Vollkost und Vegetarisch. 
Für diese beiden Kostformen wurden separate Spalten angelegt. 
 

 
 

 
 
Druckoptionen Restspalte und Beköstigungstage 
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A. Restspalte 
 
Beim Drucken der Statistik gehen Sie auf Nummer sicher, wenn Sie die „Restspalte“ drucken. Unter 
dieser Spalte werden alle Kostformen gedruckt, die keiner der definierten Spalten zugewiesen sind. 
So gehen keine statistischen Zahlen verloren. 
 
 
B. Beköstigungstage 
 
Die Anzahl der Speisen, die in einer Küche produziert werden, wird in Beköstigungstagen (BKT) 
angegeben. Darunter versteht man die Tage, an denen ein Patient in einer Klinik voll verköstigt wird, 
also alle Mahlzeiten eines Tages (z.B. Frühstück, Mittagessen und Abendessen) erhält.  
Spricht man von einer Anzahl von 1.000 BKTs, so ist damit gemeint, dass 1.000 Patienten mit 
Frühstück, Mittagessen und Abendessen verköstigt werden. 
 
Zur Berechnung der Beköstigungstage müssen die einzelnen Mahlzeiten mittels eines Faktors 
gewichtet werden. Die einzelnen Mahlzeiten werden differenziert gewichtet, um dem unterschiedlichen 
Waren- und Personaleinsatz Rechnung zu tragen.  
 
 
Zur Definition der Beköstigungstagesfaktoren rufen Sie bitte in der Küchensteuerung den Menüpunkt  
Stammdaten - Mahlzeiten auf. 
 

 
 
Hier können Sie pro Mahlzeit den Bewertungsfaktor hinterlegen. Die Summe der einzelnen Faktoren 
muss 1 ergeben. 
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Beispiel Beköstigungsstatistik 
 

 
 
 
 
Beispiel Beköstigungstagestatistik 
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