OrgaCardfa

Zugangsessen
Definition pro Pflegeklasse




Vorwort / Beschreibung

Unter folgenden Voraussetzungen kénnen unterschiedliche Zugangsessen pro Pflegeklasse definiert
werden.

1. Es gibt unterschiedliche Meniis pro Pflegeklasse je Mahlzeit.
2. Es sind keine Ausnahmen der Zugangskostformen auf Stationsebene definiert.

Im Beispiel unten soll das Wahlleistungsmenii das Zugangsessen fir Privat/Wahlleistungspatienten
werden, das Vollkost-Menu soll das Zugangsessen fiir allgemein versicherte Patienten werden.

Die beiden Mentitel missen entsprechend den jeweiligen Pflegeklassen zugewiesen sein. Das
Vollkost-Menu darf nicht von Wahlleistungspatienten gewahlt werden kénnen, das Wabhlleistungsmeni
nicht von allg. versicherten Patienten gewahlt werden kénnen.

Falls Sie das Vollkostmeni auch den Wahlleistungspatienten zur Auswahl bieten méchten, legen Sie
ein eigenes Zugangsmenu fur die allg. versicherten Patienten an, welches inhaltlich identisch ist mit
dem Vollkostmend.

ﬁ Wochenplanung (Speiseplan: Klinik)

Bearbeitungsart;
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In der Klichensteuerung unter Stammdaten - Kataloge - Kostform ist die Standard-Zugangskostform
definiert. Es handelt sich um die Kostform, bei der die Einzelheit ,Zugangskostform* markiert ist, in
unserem Beispiel bei der Kostform ,Vollkost®.
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Zum Hinterlegen der dazugehérigen Zugangsessen starten Sie bitte in der Kiichensteuerung unter
den Stammdaten die Kostformprofile.

T Kostformprofile (Speiseplan: Klinik) X
Mahlzeit Vollkost Leichte Vollkost Leichte Vollkost l Vegetarische Kost j Ohne Schweinefleisch
Ohne.S; ineflsisch
Mittagessen -

" Speiseplarwoche

Spalte der Zugangskostform anklicken,
das betreffende Feld wird grau markiert.

[
* Reservierte Speiseplane °

I A1 GEE
RS | A6 [ A7 [ A8 | A9
R10[ A1 [ ATz [R13]AT4
R15|R16|R17 [R13| R13
R20| Rzl | R2z | R23 | Rad
R25| R2 | R27 | 28| Ra3

Seelachsfilet
Kartaffeln Kiguter

Gurkengemiise
i e ~ |

| [rrre——

Rindergoulasch Rinds lasch

Kartaffelbrei
Kaisergemiise Kaisergemiise Mandarinengquarkspeise Kaisergemiise _I

Dinkelpfanne Rindergoulasch
Kartoffelbrei Salat Gemischt Kartoffelbrei

Hahnchenbust
Mudeln

Hahnchenbrust Griinkerhfrik adefle

Nudeln

Hahnchenbiust
Nudeln

Lauchoremesuppa
Schweingbraten

markieren

Salat Frisee
ey s |

" Komponente

Rindersofe
Kartaffeln ﬂ

Rindersole
Kartaffeln j

Buttermichdessert

Wollkost Meni
Leichtes Manii
‘Vegetarisch

Sonderlsistung

Zandesfilet
Kartoffeln

Zandeifilet
Kartoffeln
Blattspinat

Erra |

Leichtes Menii Leichtes Menti v Lei enii
Britchen Eintopf Britchen Eintopf Linsenbologrese Brotchen Eintopt
Bime Helene Bime Helens Bime Helene Bime Helene |

Zanderilet
Kartaffeln

Tofuschnitzel mit 5esz

Das Wabhlleistungs-
menii markieren und mit
gedriickter linker
Maustaste in das markierte
Feld ziehen (Drag&Drop)

Kartaffeln Krduter

Spanisches Gemiise J

Pirsichb nramett

[ B - <]

Generieren =

Paprikasuppe Putenrallchen gefill

Tomaten-Kase-Sobe

Putenrdllchen gefilt
Rindsnoulads TomatenKase-Sobe Tomaten-Kase-5olke

Rindersofie Gurkensalat
e - [l ~ (s =y ~ (M ~ (Wi ~ |

1 | 5]

Putenrdllchen gefullt

Anschlief3end sind beide MenUls der Spalte zugewiesen. Da die max. Wahl der Menu-Gruppe
allerdings auf 1 beschrankt ist, kann bei Zugangen nur eines der beiden Menis bestellt werden.

©O0rgaCard | Tutorial Reader Seite 3
Version 1.1



ﬁ Keostformproefile (Speiseplan

b ahlzeit:

|Mittagessen

™ Speizeplanwoche

=

* Reservierte Speizeplans
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RS | RE6 | R7

Ra

R3

R10|R1T | R12

R13

R14

R19 | R16| R17

R13

R13

R20| R21 | R22

R23

R24

R2% | R26 | R27

R2s

R23

: Klinik)

ko

Ci

Yollkost

Haochzeitzsuppe Wl

Vallkaost Menii

ahlleistungsmenti

Hochzeitzzuppe Wil

allkaost Menl

Kazslersteak

Hinweis: Wegen der nicht dynamischen
Grél3e der einzelnen Mendiifelder werden

. Jeweils nur der Titel des Meniis und dessen

[ erste Komponente angezeigt. Im Hintergrund
ist aber das vollsténdige Men(i zugewiesen.
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. Essensteilnehmerdaten

Aufnr,
Station Station 01
Zi/Bett

Mittagessen, 28.04.2020

(1387997053511)

£ Tagesbestellung

CEILT -k

Mittagsmenii

[ oi Wahlleistungsmenﬂ]

. Essensteilnehmerdaten

Mittagessen, 28.04.2020

Aufnr.
Station Station 01
ZifBett

i ' Leichtes Menii
i Vegetarisch

Suppen

-

Maissuppe

-

Griessuppe

-

Gemisesuppe

-

Nudelsuppe

(1587996635810)

e Tagesbestellung

- [ries B~ I

Mittagsmenii

Zugang Privat versichert

Geb.-Dat. -
Portionsgroe Mormal Portion
Art Patient

Bestellvorschlag

[1] Getrinke
Kaffee
Pfefferminztee
Friichtetee

i ' Kakao heiB
[1]
Getriankebeilage

Kaffeesahne
Zucker
SuBstoff

Geb.-Dat.
Portionsgrofe MNormal Portion
Art Patient

Bestellvorschlag

[1] Getrinke

» i 'vollkost Meni

i Leichtes Meni

i ' Vegetarisch

Suppen

» i Maissuppe

-

Griessuppe

-

Gemiisesuppe

-

Nudelsuppe

Kaffee
Pfefferminztee
Friichtetee

i Kakao heiB

Getrinkebeilage
Kaffeesahne
Zucker
StBstoff

Kostform
Abneigungen

Unvertraglichkeit

[2]
o v
nv
[6]
0 v
o v

Kostform
Abneigungen
Unvertraglichkeit

o Wunschkost

2]
0 A
0 A\
[6]
0 A
0 A\l

i
i

1

i
i

i

Zubereitungsform §
Medikamente i
Pflegeklasse i

. Zusammenfassung

n Léschen |

Letzte Aktualisierung 29.04.2020 09:02:11

Freistellung §
Zielort
Mobilitat

i

%

n iibernehmen

Kostform
WK

Mahlzeit
Wahlleistungsmenii
Hochzeitssuppe WL

Rinderroulade WL
Frankische
KartoffelklaBe WL
Blaukraut WL

Tiramisu WL

Letzte Aktualisierung

Zugang Allg. versichert

= Zubereitungsform
Medikamente i
Pflegeklasse

[

[

. Zusammenfassung

u Léschen |

29.04.2020 08:59:51

Freistellung §
Zielort
Mobilitat

i

#

u iibernehmen

Kostform
WK

NP

NP
NP
NP

Mahlzeit

Wollkost Meni
Maissuppe

Kasslersteak

Pikante SoBe
Kartoffelbrei
Sauerkraut
Mandarinenquarkspeise
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